
 

 

11.00 - 11.20: pausa 

11.20 – 12.45  
“Idrolati ed insetti” - Maria Luisa Dindo 
(Università di Bologna)  
“Oli essenziali nella lotta ai nematodi”  - Trifone 
D’Addabbo (CNR, Bari) 
 “Gli oli essenziali per il controllo della flora 
spontanea” - Giovanni Dinelli (Università di 
Bologna)  
“Oli essenziali per la conservazione degli 
Alimenti” - Antonello Paparella (Università di 
Teramo)  

a seguire:  
Visualizzazione del Video “Le Piante aromatiche nel 
Giardino delle Erbe di Casola Valsenio: dalla 
coltivazione alla distillazione” (M.G.Bellardi, S.Biffi, 
S.Masotti)  
 

Per informazioni rivolgersi a: segreteria@siroe.it 
Oppure 
Dott.ssa Lisa Cavicchi  lisa.cavicchi2 @unibo.it  

 

 

 

 

 FORMATIVA DEDICATA ALLE PIANTE 
AROMATICHE ED AGLI OLI ESSENZIALI:               

UTILIZZO IN AMBITO AGRO-ALIMENTARE 

Apertura:
8.30: saluti  
M.G. Bellardi, Docente Università di Bologna 
F. Mondello, Vicepresidente S.I.R.O.E. (Società 
Italiana per la Ricerca sugli Oli Essenziali) 
G.M. Ghetti, Dirigente Scolastico, Istituto Tecnico 
Agrario e Chimico "Scarabelli - Ghini", Imola, 
Bologna  
P. Tassinari, Delegato della sede di Imola della 
Università di Bologna 
M. Zini, Dirigente Scolastico, Istituto di Istruzione 
Superiore "Lazzaro Spallanzani", Castelfranco 
Emilia, Modena 
Moderatore: Maura Di Vito (Università Cattolica 
del Sacro Cuore, Roma) 
9.15 – 11.00 
“La Pianta e gli Oli essenziali” - Maria Grazia 
Bellardi (Università di Bologna) 
“Composizione chimica degli Oli essenziali e degli 
Idrolati” - Stefania Benvenuti (Università degli 
Studi di  Modena e Reggio-Emilia)  
“Coltivazione delle piante aromatiche e 
variabilità degli Oli essenziali” - Sebastiano 
Delfine (Università degli Studi del Molise, 
Campobasso) 
“Tecniche di distillazione” - Sauro Biffi (Giardino 
delle Erbe di Casola Valsenio, Ravenna) 
“Oli essenziali per la protezione dei prodotti 
ortofrutticoli in postraccolta e la riduzione degli 
sprechi alimentari” - Gianfranco Romanazzi 
(Università Politecnica delle Marche, Ancona) 

11.00 - 11.20: pausa 

Obiettivo: avvicinare i giovani studenti alle piante aromatiche per comprendere le molteplici 
applicazioni dei prodotti naturali di origine vegetale nell’ambito della difesa delle produzioni 
agricole, in campo ed in post-raccolta, e della conservazione degli alimenti. 

WEBINAR S.I.R.O.E. rivolto agli 
ISTITUTI TECNICO-AGRARI e PROFESSIONALI 

Con il 
Patrocinio di:  

t natural 1    gennaio - febbraio 2022


